
     
 
 
 
 
 

             
         Mittwoch, 16. September bis Freitag 18. September 2026 

 
 

VORWEG       
Suppe vom Rind | Pfannkuchen | Grießnockerl | Schnittlauch   € 7,90 
Beilagensalat | Marthabräu-Dressing        € 5,50    

 

MITTAGSSPECIAL       

Nürnberger Wildbratwürst mit Sauerkraut und Krustenbrot   € 12,90 

Backfisch mit Kartoffelsalat        € 14,90 

Linseneintopf mit Kichererbsen und veganer Bockwurst    € 13,90 

Bayerischer Wurstsalat mit frischem Krustenbrot     € 10,90 

Schweizer Wurstsalat mit Emmentaler, dazu frisches Krustenbrot   € 11,90 

 

MITTAGSKLASSIKER 
Großer gemischter Salat | Marthabräu-Dressing      € 11,00 
wahlweise mit Ziegenkäse vom Grill mit Honig                         + €  8,50 

Wild-Bolognese | Linguine | Preiselbeer-Marmelade     € 17,80  

Kleiner, ofenfrischer Schweinebraten      € 15,90 
Kartoffelknödel | Krautsalat | Dunkelbiersoße 
als normale Portion                  + € 2,00 
 
Kleines Schnitzel „Wiener Art“ vom Landschwein                € 15,50 
Pommes | Zitrone 
als normale Portion                  + € 4,00 

Käsespätzle | Röstzwiebeln        € 12,90 

SÜSSER ABSCHLUSS 
Vanillecreme auf Beerenspiegel          € 4,90 

 



     

 

 

   Mittwoch, 16. September bis Sonntag, 20. September 
 

 
 

 

    
 Sauerbraten mit Brezenknödel und Blaukrau                 € 22,90 
  
 

Zanderfilet gegrillt mit Lisen, Minze und Curry           € 19,90 
 

 
Tiroler Schlutzkrapfen mit Spinat, Kernölpesto                           € 18,90 
 

 
  Vanillecreme auf Beerenspiegel                           € 4,90 

  
     

SALZL Zweigelt, Selection Neusiedlersee                              0,2l € 8,90 / 0,75l € 32,- 
Ein unkomplizierter Rotwein aus dem Burgenland. Dunkle Kirsche, feine Würze und ein  

 weicher Trinkfluss machen ihn zum perfekten Begleiter für herzhafte Marthabräu   
Klassiker. Charmant und rund. 
 
Weingut Robert Weil, Kiedrich - Rheingau           0,75l € 39,- 
Ein klassischer Rheingauer Riesling mit Stil und Trinkfluss – perfekt zu Fischgerichten, Schnitzel            
oder als anspruchsvoller Aperitif. Am Gaumen saftig mit lebendiger Säure und trockenem Finish. 
 
 Rudi Pichler Grüner Veltliner, Wachau                     0,75l € 39,- 
 Wachauer Präzision im Glas. Frisch, mineralisch und mit der typischen Veltliner   
 Pfefferwürze. Elegant, lebendig und ideal zu Fisch, Salaten oder allem, was nach Frische  
 und Anspruch ruft. Ein Weißwein mit klarer Handschrift. 
  
 Ott Fass 4 Grüner Veltliner, Wagram                    0,75l € 44,- 
 Geheimtipp: Biodynamischer Naturwein mit Charakter und Seele. Unfiltriert, lebendig.   
 Frucht, Kräuter und eine feine Struktur als idealer Begleiter für leichte  
 und frische Gerichte, wie Salat und Fisch. 
 
 

Guten Appetit! 


