
    
 
 
 
 
 

             
                 Dienstag, 7. bis Freitag, 10. April 2026 

 
 

VORWEG       
Suppe vom Rind | Pfannkuchen | Bratspätzle | Schnittlauch  € 7,90 
Beilagensalat | Marthabräu-Dressing       € 5,50    

 
MITTAGSSPECIAL       

Schweizer Wurstsalat | Krustenbrot      € 11,90 
 
Gröstl von Knödl und Schwein | Spiegelei | Bratensoße   € 13,90 
 
Bergkäsenockerln | gemischter Salat      € 12,90 
 

MITTAGSKLASSIKER 
Großer gemischter Salat | Marthabräu-Dressing    € 11,00 
wahlweise mit Ziegenkäse vom Grill mit Honig             + €  8,50 

Wild-Bolognese | Linguine | Preiselbeer-Marmelade   € 17,80  

Kleiner, ofenfrischer Schweinebraten     € 15,90 
Kartoffelknödel | Krautsalat | Dunkelbiersauce 
als normale Portion                  + € 2,00 
 
Kleines Schnitzel „Wiener Art“ vom Landschwein             € 15,50 
Pommes | Zitrone | Preiselbeeren 
als normale Portion                  + € 4,00 

SÜSSER ABSCHLUSS 
Apfelkücherl | Vanilleeis        € 8,90 
 

 



    

 

 

            Dienstag, 7. bis Sonntag, 12. April 2026 
 
 

 
 

  Spanferkelrollbraten | Kartoffelknödel | Krautsalat           € 19,90 
  
Spaghetti Garnele | Tomatensugo | Chili | Knoblauch           € 24,90 
 
Bergkäsenockerln | Zucchini im Tempura-Mantel | Kernöl-Pesto         € 18,90 
  
„Heiße Liebe“ | Vanilleeis mit heißen Himbeeren    € 7,90 

 
  
 GETRÄNKE-EMPFEHLUNG 
 Ritterbock / Weizenbock, Kaltenberg Starkbier Spezialität         0,33l € 4,90 

 - Nur solange der Vorrat reicht - 
 
 SALZL Zweigelt, Selection Neusiedlersee                              0,2l € 8,90 / 0,75l € 32,- 
 Ein unkomplizierter Rotwein aus dem Burgenland. Dunkle Kirsche, feine Würze und ein  
 weicher Trinkfluss machen ihn zum perfekten Begleiter für herzhafte Marthabräu   
 Klassiker. Charmant und rund. 
 
 Weingut Robert Weil, Kiedrich - Rheingau           0,75l € 39,- 
 Ein klassischer Rheingauer Riesling mit Stil und Trinkfluss – perfekt zu Fischgerichten, Schnitzel   
oder als anspruchsvollen Aperitif. Am Gaumen saftig mit lebendiger Säure und trockenem Finish. 
 
 Rudi Pichler Grüner Veltliner, Wachau                     0,75l € 39,- 
 Wachauer Präzision im Glas. Frisch, mineralisch und mit der typischen Veltliner   
 Pfefferwürze. Elegant, lebendig und ideal zu Fisch, Salaten oder allem, was nach Frische  
 und Anspruch ruft. Ein Weißwein mit klarer Handschrift. 
  
 Ott Fass 4 Grüner Veltliner, Wagram                    0,75l € 44,- 
 Geheimtipp: Biodynamischer Naturwein mit Charakter und Seele. Unfiltriert, lebendig.   
 Frucht, Kräuter und eine feine Struktur als idealer Begleiter für leichte  
 und frische Gerichte, wie Salat und Fisch. 
 
 
 



 
 
 
    

MÄRZ / APRIL 2026_______________________________________________________ 
 
OSTERN           
 
Wir freuen uns auf Euren Besuch in den Osterferien: 
30. März bis 12. April 2026 
 
Am Karfreitag, den 3. April, und am Ostermontag, den 6. April, haben wir für Euch 
durchgehend geöffnet. Wir hoffen auf sonniges Frühlingswetter, das perfekt zu unseren 
saisonalen Gerichten und Getränke-Specials passt. 
 
Reserviert Euch rechtzeitig Euren Tisch mit der Familie und genießt die Feiertage bei uns 
im Marthabräu mit unserer ausgezeichneten bayerischen Wirtshausküche. 
 
Zum Auftakt empfehlen wir unseren Aufstreicher mit Kürbiskernfrischkäse, Ogmachtem 
und Rote-Bete-Salzbutter, serviert mit ofenfrischem Krustenbrot. 
 
Als Hauptgang unser Wirtshaus-Reindl zum gemeinsamen Teilen am Tisch. Mit 
Schweinebraten, Fleischpflanzerl, Böfflamott, Bratenjus, Blaukraut, Kartoffelknödeln und 
Nürnberger Rostbratwürstl. Herzhaft und traditionell. 
 
Und zum süßen Abschluss ein Reindl Kaiserschmarrn oder eine Auswahl gemischter 
Nachspeisen. 

Wie bei Oma. Mit Liebe gekocht. Nur noch besser. Weil Ihr Euch entspannt 
zurücklehnen könnt, während wir Euch und Eure Familie verwöhnen. 

VERANSTALTUNGEN            

Einzigartig im Münchner Westen! 
 
Unsere rustikale Almhütte für bis zu 60 Personen zum Essen, Trinken & Feiern. Die 
Location für besondere Anlässe im (Winter-)Biergarten!  
Perfekt geeignet für Geburtstage, Hochzeiten, Firmenfeiern, Weihnachtsfeiern, Tagungen 
oder Kickoff-Meetings. Rustikal, gemütlich und zugleich modern – hier fühlt sich jeder wohl! 

Oder darf es etwas größer sein?  
Mit Platz – perfekt geeignet ab 70 bis 400 Personen – ist die denkmalgeschützte Marthabräu 
Festhalle etwas ganz Besonderes mit der freitragenden, historischen Dachkonstruktion – 
dem Zollingerdach – eine architektonische Besonderheit für ganz besondere Momente!  
 
Wir freuen uns über Eure Anfrage unter event@marthabraeu.de 
Nadin Fischer & Christian Raatz 


